Anmeldung und Teilnahmebedingungen zum
1. Internationalen KaiserCaviar Kochwettbewerb

Danke, dass du dich fiir die Teilnahme am 1. Internationalen KaiserCaviar Kochwettbewerb 2021
interessierst. Hier findest du hier alle Informationen dazu. Wir freuen uns auf deine Anmeldung!

Teilnahmebedingungen

Teilnahmeberechtigt ist jede Kandidatin und jeder Kandidat, die/der uns ein originelles Rezept mit
einem unserer KaiserCaviar Produkte inklusive mindestens einem Foto zusendet. Die Teilnahme
ist kostenlos. Das Logo von KaiserCaviar (z.B. durch den Deckel der KaiserCaviar Dose) muss am
Bild gut erkennbar sein. (Optional: zusatzlich zum Foto ist auch eine Prasentation in einem Kurzvi-
deo von maximal 3 Minuten mdglich und wird sehr begriidt.) (Der Wettbewerb ist limitiert auf 200 Einsendungen.)

Gesucht wird das interessanteste, delikateste und feinste Rezept mit unserem KaiserCaviar. Der
Kreativitat kann freien Lauf gelassen werden und egal ob Vor-, Haupt- oder Nachspeise: das Re-
zept muss lediglich von der Teilnehmerin oder dem Teilnehmer personlich kreiert sein und es
muss erkennbar sein, dass hinsichtlich Kaviar-Produkte ausschlieBlich jene der Marke KaiserCavi-
ar verwendet werden und keine Konkurrenzprodukte. Die Wahl der jeweiligen Kaviar Produkte von
KaiserCaviar hat jedoch keinen Einfluss auf die Bewertung.

Gerne koénnen auch mehrere Gerichte eingeschickt werden.

Teilnahmeunterlagen und Einsendeschluss

Uber das Anmeldeformular (siehe im Anschluss) kénnen ausgewahlte KaiserCaviar Produkte zum
Sonderpreis bestellt werden. Die Teilnehmerin bzw. der Teilnehmer verpflichtet sich bei einer Be-
stellung mittels Sonderkonditionen flir die Abgabe eines Rezeptes.

Das Anmeldeformular (siehe Anschluss) bis Sonntag, 28. Februar 2021 an office@kaisercaviar.at
senden.

Einsendeschluss fiir die Rezepte ist Mittwoch, 31. Marz 2021 an office@kaisercaviar.at.
Folgende Unterlagen sind flir eine Teilnahme einzureichen:
e Anmeldeformular bis 28. Februar 2021
o Rezept fur eine Mengenangabe von 2 Portionen; schriftlich in Word oder PDF Format bis
31. Marz 2021
¢ Mindestens ein Foto (in Farbe und in hoher Auflésung) des fertigen Gerichts (optional kann
zusatzlich auch ein kurzes Prasentationsvideo (max. 3 Minuten) mitgeschickt werden)




1.Internationaler KaiserCaviar Kochwettbewerb 2021 §

Bewertung

Die Jury wahlt bis 11. April 2021 die drei Finalistinnen und Finalisten aufgrund der Einsendungen
aus. Die Rezeptkreationen werden der Jury anonymisiert vorgelegt. Die Finalistinnen und Finalis-
ten werden telefonisch oder per E-Mail kontaktiert. Misslingt die Kontaktaufnahme nach mehrmali-
gen Versuchen, so verfallt die Platzierung nach einer einwdchigen Frist ab der ersten Kontaktauf-
nahme.

Preise
1. Preis: 100g weiler KaiserCaviar, 900g schwarzer KaiserCaviar, KaiserCaviar Sekt

Die Siegerin oder der Sieger darf sich zudem ,KaiserCaviar Koch/Kéchin 2021 nennen.
2. Preis: 500g schwarzer KaiserCaviar und KaiserCaviar Sekt

3. Preis 200g schwarzer KaiserCaviar und KaiserCaviar Vodka

Die drei Erstplatzierten erhalten einen Pokal in Form eines Stors in den Farben Gold, Silber
und Bronze.

Zusatzlich werden die drei Finalistinnen und Finalisten zur Prasentation ihrer Siegergerichte zur
grollen KaiserCaviar Gala im September 2021 nach Polen eingeladen, um dort ihre Gerichte als
Showeinlage zu prasentieren (Termin und Location der KaiserCaviar Gala werden noch genau
bekannt gegeben, der Veranstalter behalt sich eine Veranderung oder Absage der Gala-
Veranstaltung vor, angepasst an die glltigen gesetzlichen Malknahmen).

Rechte, Rahmenbedingungen und Kostenentschadigungen

Fir die Teilnahme am Wettbewerb besteht kein Anspruch auf Kostenentschadigungen jeglicher
Art. Alle Produkte zur Herstellung der Gerichte mussen selber finanziert werden, ausgewahlte Kai-
serCaviar Produkte kénnen im Zuge der Anmeldung auf Wunsch mitbestellt werden. Im Zuge der
Bestellung mittels Sonderkonditionen verpflichtet sich die Teilnehmerin oder der Teilnehmer zum
Einsenden seines Gerichtes.

Jede Kandidatin und jeder Kandidat kann mit einem oder mehreren Vorschlagen zu KaiserCaviar
Rezepten teilnehmen. Die Bewertung der Arbeiten durch die Jury ist endglltig. Der Rechtsweg ist
ausgeschlossen. Die eingesandten Rezepte inklusive der Fotos (und Videos) gehen in den Besitz
des Veranstalters Uber und dirfen von diesem honorarfrei verwendet und publiziert werden. Das-
selbe betrifft sdmtliche Aufnahmen und Aufzeichnungen zu den Siegerinnen und Siegern und ihren
Gerichten im Zuge der Prasentation bei der KaiserCaviar Gala.

Korytowski Handelsgesellschaft m.b.H

Hauptstrafe 138, 2391 Kaltenleutgeben, Osterreich
office@kaisercaviar.at, 0043 664 5216252
Firmenbuchnummer: FN 178883p, UID-Nummer: ATU48400706
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Anmeldung zum
1. Internationalen KaiserCaviar Kochwettbewerb 2021

Anmeldeformular
ausgefiillt per E-Mail bis Sonntag, 28. Februar 2021 an office@kaisercaviar.at senden.

Rezept mit Foto (optional Video)
in Word- oder PDF-Format bis Mittwoch, 31. Marz 2021 an office@kaisercaviar.at senden.

Anmeldeformular:

Kurzes Motivationsschreiben (warum bist du zum Kochen gekommen, hast du schon mal an Be-
werben teilgenommen, etc.)

Korytowski Handelsgesellschaft m.b.H

Hauptstrafe 138, 2391 Kaltenleutgeben, Osterreich
office@kaisercaviar.at, 0043 664 5216252
Firmenbuchnummer: FN 178883p, UID-Nummer: ATU48400706
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|:| Nein, ich bestelle keine Produkte der Marke KaiserCavier im Zuge dieser Anmeldung.

|:| Ja, ich moéchte folgende Produkte zu den Sonderkonditionen bestellen und verpflichte mich da-
mit zur Einsendung eines Rezeptes mit mindestens einem Foto zum fertigen Gericht in Farbe und
hoher Auslésung (Achtung auf zeitgerechte Bestellung unter Beachtung der Bearbeitungsdauer
und der moglichen Versanddauer).

Anzahl | Produkt Menge | Preis €
Sibirian Caviar, Acipenser baerii (BAE) 50g 60,- (+ Versand®)
Russian sibirian, Acipenser Gueldenstaedtii/ baerii (GUE/BAE) | 50g 60,- (+ Versand®)
Sterlet, Acipenser ruthenus (RUT) 50g 60,- (+ Versand®)
Bester, Huso huso/ Acipenser ruthenus (HUS/RUT) 509 60,- (+ Versand®)
Sterlet Albino, Acipenser ruthenus ALB (RUT) 50g 200,- (+ Versand®)

Versandkosten € 12,- europaweit, ab € 300,- Bestellwert gratis Lieferung. Produkte auf Anfrage auch in 100g Glasern erhaltlich.

Lieferung erfolgt an die Teilnahmeadresse, falls anders gewtinscht, bitte hier bekannt geben:

Mit meiner Unterschrift verpflichte ich mich weiters zu folgenden Punkten:

e Bei den Rezeptkreationen werden ausschlieBlich Kaviar-Produkte von KaiserCaviar ver-
wendet und keine Konkurrenzprodukte. Als Beleg muss ein Erkennungsmerkmal (z.B. De-
ckel eines KaiserCaviar Glases) am Foto ersichtlich sein.

e Fir die Teilnahme am Wettbewerb besteht kein Anspruch auf Kostenentschadigungen jeg-
licher Art.

¢ Die eingesandten Rezepte inklusive der Fotos (optional Videos) gehen in den Besitz des
Veranstalters Uber und dirfen von diesem honorarfrei verwendet und publiziert werden.
Dasselbe betrifft samtliche Aufnahmen und Aufzeichnungen zu den Siegerinnen und Sie-
gern und ihren Gerichten im Zuge der Prasentation bei der KaiserCaviar Gala.

Ort, Datum Unterschrift

Korytowski Handelsgesellschaft m.b.H

Hauptstrafe 138, 2391 Kaltenleutgeben, Osterreich
office@kaisercaviar.at, 0043 664 5216252
Firmenbuchnummer: FN 178883p, UID-Nummer: ATU48400706



